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Infos pratiques :

Service continu tous les jours de 12h a 23h.
Privatisation possible.

Réservation possible au diner dans les 3
adresses.

Climatisation & Wifi.

Livraison via Ubereats et Deliveroo.

COFFEE PARISIEN PRINCESSE
4 Rue Princesse, 75006 Paris

COFFEE PARISIEN 16EME
7 Rue Gustave Courbet, 75016 Paris

COFFEE PARISIEN NEUILLY
46 Rue de Sablonville, 92200 Neuilly-sur-Seine

LE COFFEE PARISIEN

LIINSTITUTION AMERICAINE A PARIS

Installé a Paris depuis 1990, le Coffee Parisien fait quasi
figure d’Ambassade américaine a Paris Restaurant
emblématique, il fait partie de ces institutions parisiennes
de qualité dans lesquelles tous les gourmetsprennent
plaisir a s'attabler. Pour bruncher tous les jours de la
semaine, pour un Ginger Poke Bowl ou un bagel pastrami,
des Huevos rancheros ou un tataki de saumon, un
Obamac’ Burger ou des Chicken Tacos.

Le Coffee Parisien régale en service continu de 12h a 23h
et ce, depuis 30 ans.


http://www.coffee-parisien.fr
http://www.facebook.com/coffeeparisien
http://www.instagram.com/coffeeparisien
http://www.facebook.com/coffeeparisien
http://www.instagram.com/coffeeparisien
http://www.coffee-parisien.fr

LAMERIQUE A
PARIS.

SINCE 1990.

Jean-Philippe Braconnier, Elsa Lamic et
Stéphane Pentecouteau, amis depuis
25 ans, ont repris les 3 Coffee Parisien
fondés dans les années 90's par John
et Alison Goldstein. Tout d'abord les
adresses de Neuilly et du 16¢e en 2016
puis celle de la rue princesse en 2019.
Jean-Philippe, Elsa et Stéphane adoraient
se rendre au Coffee Parisien et, comme
beaucoup, étaient trés attachés aux
trois établissements. C'est donc avec
beaucoup d'enthousiasme qu'ils ont
repris ces adresses dans lesquelles ils se
retrouvaient encore étudiants.

A son ouverture a Paris, le Coffee Parisien
alors seul « diner » américain branché

de Paris, a rapidement connu un grand
succes. Le tout Paris se retrouvait sur ses
banquettes en cuir rouge le week-end
pour un brunch, comme quelques heures
suspendues Outre-Atlantique.

Rue Princesse au coeur du quartier Saint-
Germain, rue Gustave Courbet au centre
du quartier Trocadéro, et a Neuilly, a
quelques encablures de Porte Maillot,
les Coffee Parisien sont des restaurants
emblématiques de ces quartiers ou

les habitants ont leurs habitudes et
souvenirs. Grands-parents accompagnés
de leurs petits enfants le mercredi midi,
jeunes couples, étudiants, ou encore
habitués depuis 30 ans...

WE DON'T DO
FAST FOOD.

WE JUST
DO GOOD
FOOD AS
FAST AS
WE CAN.

Les 3 Coffee Parisien proposent les mémes
suggestions, réalisés maison, exclusivement a base
de produits frais, livrés tous les jours de la semaine.
Les produits sont sélectionnés chez de petits
producteurs et aupres d'artisans de renommée, a
I'image des buns réalisés par un artisan boulanger
et de la viande qui provient des boucheries
Nivernaises, fournisseur officiel de I'Elysée. Les
oeufs bio et toute la cremerie proviennent de

la Ferme d'Alexandre, crémier-fromager-affineur
depuis 3 générations. L'équipe soutient aussi les
nouveaux artisans comme la Granolita qui congoit
en France du Granola bio et artisanal.



BRUNCH,
COMFORT & HEALTHY FOOD

FROM NYC TO CALIFORNIA

Les Coffee Parisien conservent ['héritage qui a fait leur renommée il y a 30 ans.
Burgers et brunchs en premier lieu mais proposent aussi aujourd’hui une offre
complémentaire, plus healthy, inspirée de la cuisine californienne. On mange
ici a toute heure de la journée grace a un service continu opéré par une équipe
jeune et dynamique et orchestré par des directeurs avec plus de 15 ans de
maison. On doit la constance de leur cuisine aux chefs, présents dans la maison
depuis plus de 25 ans.

Pour bruncher, les oeufs bio se déclinent en 7 recettes, a I'image des oeufs au
plat, bacon et hash brown ou des Eggs Norwegian servis sur un muffin toasté
avec du saumon mariné et une délicieuse sauce a base de beurre blanc.
Veggie Quinoa Bowl, Avocado Toast, et Ginger Poke Bowl cotoient a la carte

le Crispy Chicken Burger, le gratin Mac & Cheese, les BBQ Spare Ribs et les
Waffles Bacon & Egg et des suggestions fusion food, a l'instar du Salmon Tataki
et du Chimichurri Sliced Beef. Des 16h, les clients fondent pour une Waffle Hot
Fudge en terrasse. L'ensemble des desserts, de I'emblématique cheesecake
aux impressionnants pancakes, est réalisé maison. L'éclectisme de la carte et de
la clientele, I'ambiance diner et la qualité des produits sont certainement les 3
recettes de la longévité de la maison.



STARTERS

QUESADILLA 13,50 WELSH RAREBIT 11,50
Galettes de blé, cheddar fondu, salade verte, tomates et guacamole Cheddar fondu sur toast, le tout gratiné
NAcHOS & GUACAMOLE 10,00 CHICKEN CRISPY BALLS 9,00
Tortillas de mais, cheddar fondu, salsa, purée d’avocat Poulet frit sauce Buffalo
NACHOS DELUXE 13,50 BUFFALO WINGS 9,00
Tortillas de mais, cheddar fondu, salsa et guacamole, Ailes de poulet marinées
oignons rouges, creme fraiche, piment frais, coriandre

SALADS
VEGGIE QUINOA BOWL 14,00 MEATBALLS SALAD 16,50
Quinoa, feta, concombre, avocat, menthe, coriandre, grenades Boulettes de viande, quinoa, salade d’herbe fraiches
AVO CADO TOAST 15,00 sauce au fromage blanc et coriandre. Servi chaud

)
Toast, avocat, ceuf poché, coriandre, tomates cerises, GINGER PokE BowL 15,00
haricots verts, parmesan, piment d’espelette Poulet croustillant, quinoa, champignons marinés,
CH ICKEN CAESAR SALAD 15,00 p(ck/es de carot'tels, cgncombrg, radis b/anc,l mangue,
Caesar salade avec lamelles de filet de poulet grillé gingembre marine, sesame nolr ef salice REo

EGGs BIO

SCRAMBLED EGGS with bacon or salmon 13,00 HUEVOS RANCHEROS 13,50
(Eufs brouillés, toasts, bacon ou saumon, hash brown Galette de mais, ceufs au plat, bacon, cheddar, guacamole
FRIED EGGS ¢ BACON 13,00 et salsa, citron vert
(Eufs sur le plat, toasts, bacon, hash brown OMELET SPECIAL 14,50
E GGS NORWEGIAN 15,50 (Eufs, champignons, tomate, cheddar, salade,hash brown

)
(Eufs pochés, muffin toasté, saumon mariné, VEGGIE BENEDICT 15,00
beurre blanc, hash brown (Eufs pochés, muffin toaste, champignons grillgs,
E GGS BENEDICT 14,50 épinards, sauce hollandaise, hash brown

)
(Eufs pochés, muffin taosté, bacon, sauce hollandaise, hash brown

HOT SANDWICHES
« » K
NY” Hot poG 14,50 B.L.T “MELT” 13,00
Frites maison, oignons frits, relish Deux étages de muffins toastée, bacon, laitue,tomate, cheddar
ExTRAS Avocat, oignons grillés, bacon, ceuf, cheddar +1,50 fondu, mayonnaise, colesiaw, hash brown
CLUB BAGELS
Trois étages de pain aux céréales toasté... Bagels toasté...
CLUB DELUXE 15,00 BAGELS CREAM CHEESE ¢ LOX 15,00
...bacon, dinde, tomate, salade, cheddar véritable, ...cream cheese, saumon mariné, tomate, oignon, cornichon,
mayonnaise, colaslaw, hash brown coleslaw, hash brown
CLUB TUNA “MELT” 15,00 BAGELS VEGGIE AVOCADO 15,00
...guacamole, thon au naturel, mayonnaise, céléri, oignon rouge, ...cream cheese, salade, tomate, avocat, cheddar, basilic,
salade, tomate, cheddar fondu, coleslaw, hash brown coleslaw, hash brown
CLUB CHICKEN TIKKA 15,00 BAGELS PASTRAMI 14,00
...poulet a I'indienne, cream cheese, concombre, tomate, ...moutarde, pastrami, coleslaw, hash brown
salade, colesiaw, fiash brown BAGELS PASTRAMI DELUXE 15,00
CLUB SALMON 15,00 ...moutarde, pastrami, cheddar fondu, oignons grillés,
...cream cheese, saumon mariné, salade, tomate, coleslaw, coleslaw, hash brown
hash brown, concombre
SIDE ORDERS

COLESLAW Salade de chou blanc et carotte 5,00 CRISPY BACON Bacon grillé 4,00
FRENCH FRIES Frites maison 5,00 GREEN SALAD Salade verte 4,00
CHEESE FRIES Fiites maison au cheddar fondu 6,00 GRILLED SAUSAGES Saucisses grillées 6,00
HASH BROWN 2 Galettes de pomme de terre 5,00 MIXED VEGETABLES Légumes frais grilés 6,00

All garanteed home made

BURGERS

HAMBURGER 14,00 CALIFORNIA CHICKEN BURGER 16,00
Hamburger, coleslaw, hash brown ou frites maison Filet de poulet aux épices, mayonnaise au soja, epinard cru,
C 'HEESEBURGER 15,00 coriandre, légumes grillés, coleslaw, hash brown, gingembre

b
Hamburger avec cheddar, coleslaw, hash brown ou frites maison CRISPY CHICKEN BURGER 15,00
B ACON CHEESEBURGER 16.00 Filet de poulet pané, avocat, sauice ranch house, coleslaw, hash brown

)

Hamburger avec cheddar et bacon, coleslaw, hash brown
ou frites maison

OBAMAC’ BURGER “YES WE LOVE~ 18,50
Double cheeseburger, sauce maison, coleslaw, hash brown

TUNABURGER
Steack de thon haché, herbes, mozzarella fondue, le tout dans
un muffin toasts, legumes grillés, coleslaw, hash brown

PULLED PORK BURGER 16,00
Effilochée de porc, cheddar, coleslaw, oignons, coriandre fraiche

15,00

44444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444 EXTRAS Avocat, oignons grillés, bacon, Geuf. Chedaar 41,50 e

B.B.Q SPARE RIBS 16,00
Travers de porc, sauice barbecue, frites maison, coleslaw
CHICKEN BREAST ‘4 laplancha’ 14,50
Filet de poulet, riz basmati, Iégumes grillés

STEAK & EGGS 15,00
Steack de boeuf hache, ceuf a cheval, frites maison, coleslaw

CHILI CON CARNE 16,00

Chili maison, cheddar rapé, creme fraiche, tortillas chips, bol de riz

GRILLED PACIFIC TUNAFISH
Pavé de thon grillé mi-cuit, sauce moutarde et soja,
gingembre mariné, coriandre, riz basmati, légumes grillés

17,50

COFFEE’S SPECIALS

SALMON TATAKI 16,50
Saumon mi-cuit au sesame, riz basmati, légumes grillés

VEGGIE PLATE 14,50
Légumes grillés, mozzarella fondue, ceuf poche, basilic

CHICKEN TACOS 15,00
Galette de blé, poulet grillé, poivrons, oignons,

épices mexicaines, guacamole, salade verte

MAc AND CHEESE 15,00
Gratin de macaroni au cheddar fondu

CHIMICHURRI SLICED BEEF 17,50

Ceeur de rumsteack grillé au BBQ, sauce chimichurri,
légumes grillés, home-made french fries

KIDS SPECIAL

12,00
Chicken crispy balls & fries or Steak & fries + sirop

LUNCH SPECIAL

17,00 (Monday to friday from noon to 2pm)

Cheeseburger, hash brown & soft or Club deluxe, hash brown & soft
or Eggs benedict, hash brown & soft or Chicken Caesar & soft

— FROM THE GRIDDLE

HOME-MADE PANCAKES 9,00
Pancakes maison, sirop d’érable

BANANA OR RASPBERRY OR 9,50
CHOC CHIP PANCAKES HOT FUDGE

Au choix

WAFFLE HOT FUDGE 9,50

Gaufre maison, chocolat fondu, chantilly

WAFFLE BACON ¢ EGG
Gaufre maison, bacon, ceuf au plat, spicy maple syrup

FRENCH TOAST 9,00
Pain brioché toasté, cannelle, sauce caramel

12,50

ICE CREAM sk for flavor) 7,00
Creme glacée

MILK SHAKES (Ask for flavor) 8,00
BROWNIE SUNDAE DELIGHT 9,00

Glace a la vanille, morceaux de brownie, chocolat chaud, chantilly,
topping caramel au lait, miettes de spéculoos

STRANWBERRY SUNDAE 8,00
Glace a la fraise, coulis de fruit rouge, chantilly

ICE CREAMS sn:mant's

DESSERTS

PECAN PIE 8,00
Tarte aux noix de pécan

APPLE CRUMBLE 8,00
Pommes chaudes avec pate sablée, creme anglaise

GRANOLA BOWL by ln Gwmnolds, 9,50
Granola bio, fromage blanc, miel, fruits frais

BROWNIE A LA MODE 8,50
Gateau au chocolat et aux noix avec une boule de glace a la vanille
CARROT CAKE Levail 8,50

FROMAGE BLANC with honey and almonds 6,00
Fromage blanc au miel et aux amandes grillées

CHEESECAKE 8,00
Gateau au cream cheese avec nappage

BUTTERSCOTCH SUNDAE 8,00
Glace a la vanille, topping caramel au lait, chantilly

HoOT FUDGE SUNDAE 8,00
Glace a la vanille, chocolat chaud, chantilly

FROZEN YOGURT 9,00

Glace au yaourt 0%, coulis et fruits de saison

All garanteed home made



3 ADRESSES,
UNE AMBIANCE

COMME DANS
r— = UN DINER

Ouvert tous les jours dés 12h et en service continu jusqu’a 23h, les 3
Coffee Parisien offrent les mémes codes, la méme carte, et le méme
service, attentionné et décontracté. On retrouve dans chaque adresse les
sets de table emblématiques avec les différents présidents américains,
les confortables banquettes en cuir, le majestueux et imposant comptoir
de bar en chéne et la cuisine semi-ouverte. Les photographies en noir et
blanc ont laissé place aux photos colorées de Californie de Lola James
Harper. Les trois adresses comportent une terrasse ensoleillée pour les
beaux jours. Les habitués retrouvent instantanément leur repere dans les
lieux en commencant par |'enseigne peinte a la main par "artisan Henri
Konfinkoff, dit Henri La Lettre.

\ Contact presse :
CIARA P
| " ) Clara Rocchia
Directrice d’agence

06.64.26.04.90

www.clararp.com



http://www.clararp.com

